Juae! Huber, Bodenstandiger Landwirt aus
WiziterDayern, Desser bekannt als Hubes
Sepp, hatte bis vor wenigen Jabren einen
Schwerpunk! in der Scfrseinezucht.

Won Hatur dus ein sensibler, Feanfihliger
Misnsch, hat er sich et wielen Jalren mt
Altermativen Methoden 2ur 'ﬂﬂhunllun-g W
Wensch, Tier und Pilanze bafasst. Daher ist
gs keine Uberraschung, dass Sepp eings
der ersten tn Deatschland warn, des soi BH
gehont hatte und sofert verstand, warum
s geht

Vaon Kompest zu Bokashi

Als Betreiber einer Kompostanloge be se-
e Fol keswchle er Eompostkurse n
Osterreich, wo ar 1988 zum ersten Mal mit
EM kpnfrontient vurde, Lhim leuchtete das
Frinzig der Bokashi-Herstellung sofort ein,
ramlich die gesamte Energie der orgam-
sohen Masse zu erhialien und zusatzlicha
Witalstoffe von den Mikroerganismen her-
stellen zu lassen, Er begann damit zu
gxperimentieran. funachst fermentierte g
Futter fir seine Scheaing und hatle
rusamimen il dem EM-Elnsacz i Stail
gule Erfedge. Schon bald entwickelbe e
eing Miztur, die bis heats Grundlage s
nes erstklassigen und Deliebien b -
Bokashis ist: fuf der Grundlage ven
Besschilertmehl gngd Wezen- baw.

ke klere msent e verschiedeis
Krduter, Apfeltrastes, gaschrotetes Getrai-
de und Bielit (Gesteinsmiehl} £esammen
mil Melasse und frischem EMa zusammen.
“las EMa mult unbadingt nach warm
siean”, erklin e, "well nur a0 dis hohe
(bualitar zu bekommen ist.” Mitlerseile
hefart er & in alle Teile der Republik, wor
allem an einzelne Haushalte, de es wiede-

von Spitzenqu alit'-‘:?i't:;i.

._I'

rum 2ur Herstellung von egenem Bokasi
aus Eupchenabfallen nutaen, wnd an
Kleingartner.

Seinen herfichen Dokt vierdankt das
Hokasht mcht mur den Krautern, sondein
besonders dam Apfeltrester. Meser
stammt naturlich van Apteln aus Sgenem
Anbaw, denn Sepp halle sich schian vee

Jahire Lang dedn Anbau won Obet, insbeson-

dere Apfeln intensiv gewidmet. Al e ach
nun wegen der schwiangen Markilage von
der Scheginezucht verabschiedete, verla
gerte o suine Akbiwialen aul den
Dlstanbiau, Er kaufte sich sinz grolte
Menge von kleinen Apfelbaumen aus
Sudtirel wan demsn e auble, dass sie in
digse Legend gefiaren und hiér am Desten
gedeien. Die benden resistenten Huerlen
waren Tepaz und Pilot, diz er von =iner
Baumschula
in Shdtirol
erwrh,
Schwierig wal
der Limstand,
dazs die
insgesaimnt
8.500 newen
Eiumchen
sChan dras,

e

T
Anfelpicatage
wur e
Wankelhaf
Urter:
Vor ednent Jifky
gepfimngt
trogen die
Apfelbiemchen
SEfnovt g e
Frachre

e.T. vier Jahre alt waren, also Probleme
bisnm fuwachsen o ersdrlen waren.
Segip, dern in2wkaohan NIChT mur visle eige-
ne Erfabrungen mit EM auf seinem Hof
gemacht halle, senderm auch als EM-
Berater vielen Bauernt und andeden
Interessierten die EM-Technolagie geszigr
und erklar hatte, wultte genau, dass das
A und 0 ein starker, gesunder und ener-
giergicher Boden ist, Deshialb Dereitets g
i, T ha fur seine neue Apfelplantage
SOrgsdim v,

Eim gesunder Boden ist das A& und 0

Aut diesem Schlag bawte er Getreide an,
den er nach der Ernte mwr snmak mil EMa
wersurgle, Als Swischentoucht saie g
anschhiefend Alexandnnerkisg, der 5o
dichil urid hach warde, wie er 25 1o aicht
erlebr hatte. Oa wilbie r, dass er auf dem
rchigen Wisg war, Als der Kles gemulcht
wutele, spouhte @rowieder EMa, und sate
anschbefend noch eimmal Getreide. Nach
der Ernte dungle gr den Boden it
Kompast = won salnem eigenan Rompast-
betrieh, el dem erinseischen guch EM
B L 2nes il s las h.iul"lg & Wende
reduzieren kannte, mit Mist plus EMa.

Lin Mal 2002, also im vorigen Jahr wirden
e Bavme dann gepflanzt. Hai Baumchen
diesan Alters hatte man durchads mit
10 % Awstall rechinen mossen, da sbe nicht
s leicht anwachsen. Doch als Bastatigunyg
seined henarragenden Bodenbearbeitunyg
hatte er ginen sensatienellen Asbauchs
yon 95, 14 !

Im Laufe digses Jahres brachie er 500 |
iMa pro ha aus,




“So gute Apfel habe ich noch nie
bekommen”

Mit dementsprechend groler Spannung
wurde in diesem Jahr dia ersta Ernte die-
ser Biume erwartet. Schonin den Wochen
wor der Ermte konnte Sepp sehen, dass er
trotz der Tatsache, dass die Baume 3-4-
Jihrig gepflanzt worden waren und trotz
der aulergewihnlichen Trockenheit dieses
Sommars gine gute Emie ergeban wiirden.
Bed der Ernte im Oktoher ergab sich nun
ein durchschoittlicher Ertrag von 3 kg aus-
gesprachien gleichmiBig gewachsener
dpfel pro Baum, alles in allem etwa 13,000
Stlick.

Aussahen und Mange sind das eing, ahar
die Qualitst der Frilghte das wichtigera
Mirhmal. Wir alle wissen, das beste
Melinstrument ist digentlich der eigene
eschmack, Beim Tapaz kannle ein ver-
gleichswaize hoher Zuckargahalt von 15%
gqamezsen werden, beim Pilot sogar 17-
19% {nach Briz-Tabelle), doch Dank der
ausgebildeten Frochtsiure hatte beide
Sarten einen ausgewogenen, bypischen
Mpfelgeschmack, Wie schiin muf o5 Sepp
alza in den Ohren klingen, wenn jemand
hai ihm Apfel kauft und mit dam Ton dar
tiefsten Uberzeugung sagk: “5o gute Apfel
habe ich noch nie bekommen!™

Hirzu kommt das qube Gefihl, mit
Nahrungsmitteln, die mit EM erzeigh wer-

Tep Hidhar

den, ginen hiheren Anteil von Anbioxi=
dgantian, Vitaminen und Spurenelementan
zu hekammen, die sie werbvaller machen
als vergleichbare Erzeugnisse, Wie wir
imraischen wissoen, qibk os verschienene
wissenschaftliche Verfahren, mit denen die
in den vergangenen Jahren merklich
zurdckgegangana Qualitit wvan Labens-
mitteln geprlift wereden kann.

Das EMJouraal wind sich ab dem niichsken
Heft mit dissem Thama |'||“-4'|1ii[|i-:|-|"r|.

Qualititserhalt durch eine besonders
Trocknung

Sepp wire nicht Sepp, wenn die Erfolgs-
geschichte hier schon endete_ Yor ginigen

Jahren hatte er
ein auBergewihn-
lich ausgatiifteltes
Gerat erworben,
das 0bst und
Gemiize 50 5¢ho-
nend trocknen
kann, dass so gut
wie kein Qualitits-
verlust antsteht.
Ja, es gibt
Kunden, die
behaupten, die
vakuumgetrockne
ten Apfelscheiben
bzw. -schnitzel
schmecken intan-
siver als die
frischien. Darliber liefe cich trefflich strei-
ken, aber selbst Sepp sagt, dass auf digse
Weise getrocknete Pilze (die er Gbrigens
auch ziichbat) an Geschmack gewinnen,
wenn sie danach in 'Wasser singeweicht
werden, Die Masching banditiqt fllr sinen
Durchgang, bed dem wnber 37 getrocknet
wird, 24 Stunden, Aus 5 kg Rohware wer-
den 500 g Trockenware, Bald wird auf dem
Winkelhof ein weiteres Gardt disser
Machart mit der 30-fFachen Kapzitit ste-
hien, 50 dass 1o schonend getracknetas
Obst und Gernidise ein 2ukiinitiger
Schwerpienkt der Familie Hisher seln wird,
Matiirlich hat ein soleh aufeendiges Vor-
fahran sainen Prais; wer die Schaiben oder
Schmitzel aber jemals gekostat hat, und
die hesehrmackopwplogion auf der fungs
gespirt hat, den interessiert der Preis

nicht mehr wirklich,
Es liafe sich nach sebr viel mehr erzablen
dber Sapp und seing
Plane auf dem
Winkelhof, doch nur
nach der Hinweis
auf ein zukiinftiges
Prajekt, auf das wir
gespannk sein diir-
fienz Er mochie den
Trester seiner EM-
fipfel, aus denan er
Saft macht, wie
Bokashi mik EM far-
mantiaran, dann
schonend trocknen,
Fetn mablen und mit
E-I;;luin:_| wierrdi lren,
Dies wird ein
beasonders werbvol-
Ler und schmackhaf-
ter Tusatz fiir Miisli,
Backwaran, usw.

Heachterswert (st die glelchmifige Grifte der dpfel, ein Reswitar des
EM-Firspieps, dos wir aveh von eraderea Frdchten bearen,

Fiir die EM-Familia

Wer wiiltte die auBargewihnlicha Qualitht
seiner EM-Produkte hesser zu schatzan als
die vielen bausend EM-MNutzer im Land?
“Genau o wie ich belspielsweise EM-
Kartoffeln suche, dia ich salbst nicht
anbaue, machte ich denen, die EM-Apfal
oder -Pilze suchan, meina Pradukbe zuerst
ankieten, allen varan den Mitgliedern das
EM eV." Denn ist das nicht der wichtigste
Grund, warum wir uns fiir EM begeiskarn:
Gesunde, wohlschmeckende Mahrungs-
mittel zu hahan, dia fiir dia Umwelt. dan
Produzenten und den Yerbraucher gesund
cind?

it Man

Weitere Infarmationen und Bestellungen:
Familia Hubar, Winkelhot, Winkel 1.
24189 Wurmsham, Tel: 08745-566




