EMa sorgfiltig
herstellen -

Voraussetzung
fiir den Erfolg

EMa ist dieVermehrung van EM1 zum
32-fachen der Ausgangsmange von EM1
(z.B.1 | Melasse + 1 1EM1 + 30 | Wasser =
32 L EMa}. Wihrend der Zeit dar Fermean -
tation muf eine Temperatur von 30 bis 35
Grad eingehalten werden, OFt wurde in der
Yergangenheit angegeban, dass man EMa
auch bei 25 Grod vermehren kdnne. Doch
dig Erfahrungen dar latzten Jahre hahan
gezeigt, dass so der Prozess oft nicht das
gewlinsche Resultat errgicht,

Eine weitere Fehlerquelle kann Elektro-
smog sain, Steht ein Vermehrungsgefal
inder Mahe eines drabtlosen Telefons
oder naken einem Schaltkasten, ist der
Misserfolg varprogrammiert. Auch hat es
Probleme gegeben, wenn das Futber fiir die
Mikraben, die Melasse verschmubzt war.
Ebenizo kann Trinkwassar vom 'Wassarwerk
aus mit Spuren von Chlor versehen sein,
eine weiters Qualle fir miklungenes EMa.
Wird Gber einen langen Zeitraum derselbe
Kanister verwendet, ergeben sich auch
leicht bakterialle Varschmutzungen, die
nur schwer zu entfernen sind, Daher sollte
man ruhig immer mal ginen neuen, sauhe-
rem Behdlter nehmen, Aus diesen Grinden
saliten bai der EMa-Herstellung felgende
Grundrageln eingehalten werden:

- Melassa mit Fast kochendem Wasser
Ubergieden und auflbsen

- Mit kiiltarem Wasser die Lisung auf 35
bis 40 Grad abkithlen und autfiillen

- als lekztes EM1 dazugeben und mischen
- Behiltar muss maglichst randwal| sein,
damit die anaerobe Fermentation nicht
van 2u wiel Saperstaff gestort wird

- Behilter mit ainam Gartrichter / Gir-
spund versehen ader aber dan Verschlu®
micht ganz zudrehen, damit das biei der
Fermentation antstehende 007 entwei-
chan kann

- 7 Tage lang auf einer Temparatur zwi-
schan 30 his 35 Grad halten

Im Hawshalt egnet sich fir eine gute Tem-
peraturfiihrung ein Babyflaschenwirmer.

In gutem EMa Liegt die Grundlage fiir die
Arbeit mit EM, Gutist EMa, wenn der pH-
Wart nicht hiher als 3.7 liegt.

Frisierter EMa-Fermantar

In unserem allerersten EMJagrnal haben
wir zwei unterschiedliche Fermenter
vargestellt, diz beide noch immer produ-
ziert werden und sich breiter Beliebtheit
erfreven.

EM-Berater Rolf Zimmermann aus Ba-
den-Wirttembarg, ven dem giner digser
Fermantar stammt. hat sich seit vielen
Jahren inkensiv mik dem lebenswichtigs-
tan Element Wasser baschiftigt. Er hat
nun ginen Yorschlag zur dplimierung des
Fermenters seines Kellegen Reinhard
Schiller gamachi. fus sainar Erfahrung
thermedynamischer Prozesse und den
Uberprifungenim firmeneigenan Labor
sowie quben Erfabrungen mikseinen eige-
nen Fermentern schiigt er verschiedens
kleine, sehr praiswarte Eingriffe var, dia
mean leieht selbst bewerkstelligen kann.

A s der Erkenntnis, dass die Vermeh -

rung dar Mikroorganismen problemloser
vanstatten geht, wann sich die Fllissighkait
durchrizcht, schlagt er eine Isolietung
tes Bodens var, damit zwaram Boden des
Bohalters die notwendige Warme be-
steht, die Luft dariiberim Fermenter aber
kiihlerist, so dass die von unten erwirmie
Fliissigkait kanstant nach oben steigt

und danm an dan Seiten langsam wieder
abfalle, Das beste Motertal dafir sind FUE-
Schaumplattan, die preiswertin jedem
Baumarkt zu arwarben sind und sich laicht
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zurechtschneiden lassen,

Wer dan Prazecs der Fermentatiaon auch
nach sehen {oder higren ) michte, der kann
sich gin Loch in den Deckel sigen, damit
gin GErspund auf den Kanister passt. Vie-
lem gendlgt aber, einen Dackel mit Ventil
zu benutzen (wieihn z.B. die Fa. EMIKD
anbietet), dann bleibt der Deckel ganz.
Manche kemmen aber auch gut damit
zurachk, nach 1-2 Tagen den normalan
Deckel leicht aufzuschrauben, damit der
(berdruck stetig entweichen kann.

Zwei Tipps zur Herstellung von EMa;

EMa in kleinen Mengen herstellen

wFiir mich habe ich folgende Methode
gefunden, EMain kleinen Mengen herzu-
stellen: Ich fille die Menge 1 Lites Wassor
mit je 30 ml Zuckerrohrmelasse und EM1in
gine leere EM1 Flasche, in deren Yer-
schiulkappe ich ein klaines Lach gebohrt
habe. Die Flasche stelle ich in eine ebwas
grifere Blechdose, in die ich 30° warmes
Wasser gebe. Die Dose schiielilich stelle
ich auf ein warmas Rohr der Haizungsan-
lage, Durch Massungen der
Temperatur stallta ich fest,
dal das Wasserin der Dose
regalmi i ca. 30-35 Grad
warmist, also das =richtige
Klimas zum Gedethen der
EMa-Lisung autwaist.s
(Vo siner EM-Armeenderin
vorgeschlagan)

Problembew3ltigung

mit Essig

Frobleme hatte Helmut

K. warschiadentlich mit

der Herstellung von EMa. Immer wieder
gelang ein Ansate nicht zufrieden skellend
{pH-Wert kaum unter £}, Hun gibter zum
Start guten Apfelessig zu und alle Ansiitze
von EMa werden gut. Mein Vorschlag:
3-5% guter Dbstessig und ain Teeléffel
gules Steinsalz pro 10 Lhelfen den pH -
Wert schnell abzusanken und stiitzen die
Farmantation. 10-20 EM-Eeramik-Pipes
pro Liter verbessern die Wassergualitde,
ebenso 1/4-1/2 Teeliiffel Keramil- Pulvar
je Litar,

Erngt Hammes



