Viale, die £M kenngn, praknzieren des Fer-
sreatienen von organischen Maleriolien mit
Hilfe der Effekirren Mikroorganismen, sef es
nue filr die Verwertung der eigenen Kiichen-
ehfalle oder in grdferem Mafle in Kizingdrien
pdar Gartrereren, Nach dem bekennten
Frinzia der Souerkrautharstellung wird ous
den Abfallen ein hiferwertipes Gul, ndmiich
ousgezeichneler Dilnger voil von ndtziichen
Sraffen fiir Bftanzen vnd Bodenfebet, Pra-
Jekte im stidtischen Raum scheitern l=icht
daran, dass fiir griifers Mengen Gakashi Ab-
redhrer ader Einsatzmagiichkaiten gefunden
warden missen. In diesem Beriiner Projekt
[findat beides stalt: £s wird nicht nur erstklos-
siges Bokashi hergestelll, es wardan auch
Abrehmer gefunden, die das Bokoshr freudiy
entgerennefm e, Ganzheitlichieit wird in
diesem einzigertigen Projekt umfassender
verstanden ols sonst dblich, Sfe bezieht sich
michl r.'u.r.:r.:n_ll'-u:]'g'r.l Kreisiaaf aer Waren —im
Wirtschaftsprozess ausqesonderte Labens-
aitted werden in den Naturkresiauf zuviickge-
fiihrt - =ondern minint euch die hendelnden
Persanen i diesan Frozess ouf vor denen,
die dos Bokashi kersteldlen dbar digienigen,
dve es vertelien bz, ginbringen bis Fin o
den Netzniefern var Orl, Bemerkenswert

ist dia zusdtaliche soziole Qirmension, wenn
in Zusommimenonbedl mit einer Schule kul-
twrelle, pidagogische, stodtgeschichtliche
sowie dhologische Komponenten wie selbst-
vevstdnalich mitainander verbunden werden,
Unsere Mitarbeitesin Monika Saalmann hat
dws Prajekt kirzlich besuchi.
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Bokashiherstellung
bei der Berliner

Die Reste der Uberflussgesellschaft
erliner Groltmarkt, Halle 102 — hier
Bh-&flnden sich die REume der Berliner
Tafel e W —und mittendrin der Bokashi-
Raum®, in dem Anna Andrea Herr mitihrem
Team seit Juni 2007 aus Bioabfillen hoch-
wertigen, fermentierten Kompost, das
sagenannie Bokashi® herstellt.
Anna Andrea Herr, eine Kiinstlarin mit
grofer Bageisterung fiir die Miglichkeiten
der EM-Technologie, ist mit der Idee, die
bei der Berliner Tafel anfallenden Bigabfal-
le zu Bokashi zu fermentieran, an die Grin-
derin und Vorsibzende der Barliner Tafel,
Sabine Werth, herangetreten, die davon
begeistert war.

Geschaftiges Treiben in der Eingangshalle
der Berliner Tafel. Kisten mit Gemiise, Obst,
Brot und vielem mehr werden hereinge-
schleppt. Allein in Berlin werden 20% aller
Lebensmittel weggaworfen, weil sie liber-
fliissig sind, nicht
mehr verkauft war-
den kiinnen, EinTeil
diesar Labansmitbel
landet mittlerweile
als Spende bei der
19593 gegriindeten
Berliner Tafel. An
grofien Tischen
vwerden die einge-
handen Spenden

Links: pai dar Berlimer
fafel angeligfente Ware
wird als erstes sorhigrt
Rechts: Ghst wnd Demil-
s Wardlien Qeput el umd
die Reste zur Sokashi
verarieltet.

8 e

sortiert, Qualitativ einwandfreie Lebens-
mittal werden iiber soziale Einrichiungen
und Eirchliche Ausgabastellan in der
ganzen Stadtan Menschen in Hot verteilt.
Es bleibtaber immer noch ein stattlicher
Restvan micht mehr verwertbaren Bioabfal-
Len. Wohin damit? Ein Teil geht als Viehfut-
teran zwei Landwarte in der Umgebung. Der
Rest wom Rest miisste aufwandig entsorgt
werden. Das entfallt mehr und mehr, da
zeit dem letzten Jahr hieraus erstklassiger
Dilmger, némlich EM-Bokashi gewannen
wird,

Obst=, Gemise-, Brot- und Schnittbio-
menabfilla werden sargfaltig zerklainert,
mit EM-Keramikpulyver, Reismehl und
Uroesteinsmehl vermischt und mit EM be-
spriht, Die Brotabfalle sind wichtig fiir ein
ausgeglichenes C:M-Verhaltnis (C:N - Koh-
lenstoff:Stickstoff) und sorgen auBerdem
dafr, dass die Mischung nicht zu feuchtist.



RegelmadBig gespendetes Reismehl, dessen
Verfallsdatum Oberschritten ist, liefert
Mineralstoffe und sargt ebenfalls fiir einen
quten Feuchtegrad, Mit dieser Mischung
warden 230-300 L grolfe Tannen befallt,
nachmals mit ca. £ FEMa versetzt und je
nach Aufentemparatur 3 bis 6 Wochen lang
fermentiert. Uberschiissige Feuchtigkeit
witd abgezapftund u.z. als Fliizsigdinger
fiir Topfpilanzen eingesetzl, Um die Kostan
gering zu halten, wird das notwendige EMa
var Bt hergastellt — manchmal sagar mit
gespendetem, hochwertigem Tafelwasser,
das zusitzlich mit EM-Keramik energati-
siert wird, In @inem von der Firma EMIKD
zur Verfiigung gestellten Fermenter werden
jeweils 100 L angesetzt und dann fiir die
Lagerung in kleinere Flaschen abgefillt.

Was machen mit all dem Bokashi?
Das fertige Bokashi sieht gut aus und riecht

angenehm, Es wird in kleinere luftdicht
verschlielthare Kiibel geflillt, gut var-
dichtet und steht so zur Abholung berait.
Bishar gab es keine Schwierigkeiten, dafiir
Abnehmer zu finden, zunachst vor allem
iber bestehende Kontakte. Anna Andrea
Herrist es wichtig, das fertigs Bokashi
nicht einfach weg zu geben, 5ie und ihre
Mitarbeiter sind var Ort, wenn Bakashi
ausgebracht wird, erkliren, beratan und
helfen mit, i wollen vermeiden, dass
Leute schlechte Erfahrungen machen, nur
wiil sie das Bokashi falsch anwenden®, So
siaht man ihre Mitarbeiter schon mal im
Fark des Hachbarschaftshauses Urban-
strafie, in den Grdranlagen eines Kranken-
hauzes oderin Schrebergirten graben und
den Besitzern, GErtnern oder Frojekbmit-
arbeitern die Prinzipien dieser optimiarten
KreislauPwirtschaft erkliren, damit sie dies
aukiinftig selbstdndig erledigen kiinnen
und Feflar varmieden werden.

Bokashi wirktin Berlin auch dort, wo man
es nicht vermutet, zum Baispiel im Anhal-
tergartan am Gleisdreiack, Hisr hat Ban
Wagin, ein bekanntar, T8jEhriger Berliner
Aktionskiinstler und Baumpate sein Atelier.
In Abstimmung mitihm wurde Bekashi
ausgebracht, allerdings micht tief genug.
Fiichse haben es gerachen, fir gut befun-
den, verspeist und dabei Licher hinkerlas-
sen = Stolperfallen Fiir den Menschen, Beim
Aushringen von Bakashiin dffentlichen
Grinanlagen ist also unbedingt darawf zu
achten, dass das Material nicht zi flach
eingegraben wird.

-t
el

Lk Jomes Mabyes,
Arne Angdrec Harr v
Cengis dnal vor den
Hokazhi-Tarnern;
cussoriiertes fhst
wnd Gemidse werden
serkleinevt, mot EMa wer-
mischl urd o die Tarnean

STl

oz erten: Das Mata-
rial wird mit Kdrpenge-
wich¥ verdichief,

Ein Jubilaum, eine Bokashi-Torte,
Kunst, Biume und viele Kinder

«Das Parlament der Baume wird volljahrig!™
i >iehe den Kasten iiherndchste Saite.)

Zu diesem Anlass erfielten die dort wur-
zelnden Abgeordneten eine Bokashi-Torte,
hergestellt von Anna Andrea Herrund
ihrer Mannschaft aus den fermentierten
Abfallen der Berliner Tafal. Das prachtige
(KunstiWierk wurde thnen von Kindern der
benachbarten Regenbogen - Grundschule
in Barlin Neukilln iiberreicht. Stiick fiir
Stilck servierten sie stilecht auf Silbertal-
larn, um sie dannin zahlreichen Lochearn
wm die Bium herum zu versenken, Die Ab-
geordneten werden &5 sicher durch ginen
kraftvollen und schdnen Wuchs danken.
Was noch wichtigerist; Die Kinder haben
gelarnt, was ein funktionierander, natir-
licher Kreislaufist, aber auch, dass Ver-
gnigen, Kunst, Zeremanie und Kulbwr nicht
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im hegansatz dazu stehen. Diaser Aspekt
i5 bezeichnend fir die EM-Welt: Dia Be-
schaftigurng mit EM macht Spaf, weil cie
leicht, anganehm und gesund ist. Und nft
sind #5 kreative, neugierige Menschen, die
sich damit beschiiftigen und immer neue
hepekte und Betdtigungsfelder fir EM
finden. Den Kindern und allen Beteiligken
hat as ganz nffensichtlich viel 5palk ge
macht.

Wegweisendes Beispiel

In Barlin wirde 19%3 die erste Tafal ga-
gritndet, Inrwischen gibt es 770 Tafalnin
ganz Deutschland, dieim Bundasverband
Deutsche Tafel &V, {www.tafal.de) organ-

siart gind. Es passt qut, dass auch in Berlin

dieses wagweisendsa Prajakt hegonnan
wurde, das 2ine der urspringlichen Tdeen
der Tafaln um einen entschaidensan Schritt
erwattart hat: miaglichst gar keine Mah-

rungsmittal verdarhen zu lagcen und das,
was nicht gegassen wird, wenigsbens der
Mutter Erda als hochwertige Nahrimg 2u
rilckzugahen

Der EM a V. wird diesas Prajekt waiter
untarstitzen, und wir hofttan, dass es ein
Reizpiel fir viele andera dhnliche Projekta
ung [nitiativen. r. B, andere Tafeln, sein
wird

Meawtike Beaerlirageran

il

Das »Parlament der Baume«

In der Wendezeit 1989790 rief der Berliner Kiinstlar Ben Wagin
gegeniiber dem Reichstag am Schiffbaverdamm

das »Farlament der B3umes gegen Krieg
und Gewaltins Leben, als sich for das
Niemandsland des Grenzstreifens
nach keiner verantworklich
fiilte. Dort steht der efin-
zige noch existiarende
Mauerrest im Regia-
rungsviercel, Das Geldn-
de bestand wrspriinglich
aus mehreren Teilen:

16 Baume wurdam von

den Ministerprisidenten
gepflanzt, die 16 Bundes-
lander symbolisferan sol-
len, das Denkmal »Europa
Erde Wardes musste spitar
dem Neubau des

Bundespressehauses weichen, und von einam Ensemhble wan ur-
spriinglich 400 Baumen sind nur noch 100 erhalten.

Das =Farlameant der B3umes gedenkt
der Toten an der Berliner Mauer u.a.
mit einer Tafel, die die 293 Mau-
artaten nennt. Es erinnart an
die Geschichte dieses Ortes,
wendat sich gegen Gewalt
und Trennung, weist abar
besonders mit den Pflan-
rungen der Biumein eine
versiéhnliche, friedlicha,
gasunds Zukunft, in der
dieses sParlaments aina
elgene Sprache spricht: »In
Schatten spendenden Zweigen
vom Wind bewegte Blatter,
[ Markus KEutter)«



